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苫小牧工業高等専門学校学寮給食、学校食堂及び売店業務委託事業
企 画 提 案 書







令和　　年　　月　　日







（住　所）
（法人名）
（役職・氏名）



　　　　　　　　　　　　　　　　　　　【本件責任者及び本件事務担当者】
部 署 名：               /
氏　　名：               /
電話番号：               /

※押印を省略する場合は、「本件責任者及び本件事務担当者」について記載すること。

１．書　式
用紙の大きさはＡ４判縦又は横とし、記載は横書きとすること。
使用する文字の大きさは、10.5ポイント以上とする。（ただし、フロー及び図に使用する際は、この限りではない。）

２．総ページ数
40ページ以内にまとめること（下部中央にページ番号を付すこと。）。

３．レイアウト
自由

４．表　紙
表紙には必ず別紙様式２を使用し、次に目次（様式任意）を付すこと。

５．企画書提案内容
【共通事項】
（１）食材調達および安全性確保体制について
円滑で安全な食事を安定供給するために、どのような食材調達システムを構築しているか記載してください。また、食の安全についての貴社の考えを記載してください。
（２）業務実施体制について
貴社が受託した際の業務実施体制について記載してください。（管理組織図、従業員名簿、連絡責任体制等）
（３）労務管理について
貴社が受託した際の労務管理について記載してください。（勤務時間・休暇取得・シフト管理等）
（４）従業員の健康管理・衛生管理体制について
従業員の健康管理方法（健康診断、感染症予防体制等含む）について、その教育体制も含めて記載してください。
（５）事故発生時の対応体制について
食中毒等、事故が発生した場合における学生及び保護者への具体的な対応方法について、補償範囲と具体的な内容を含めて記載してください。（保険加入等）
（６）改善要求への対応体制について
本校から改善要求があった場合における貴社の対応について記載してください。
（７）経営状態について
貴社の経営状態を把握しておきたいことから、直近３年における各会計年度の決算関係書類を添付してください。（決算報告書の写でも可）
（８）その他特筆すべき事項
その他特筆すべき事項等、会社のアピールポイントについて記載してください。

【学寮給食業務に関する事項】
（１）学寮給食業務に対する理解について
教育機関における学寮給食業務に対する貴社の考えを記載してください。
（２）過去の実績について
貴社において過去３年間に請負った高専等の教育施設における給食業務実績一覧表を作成してください。（施設毎に、一度に提供する食事数も記載してください）
（３）献立基準及び献立表の作成能力について
献立作成時の基準を記載するとともに、「学寮給食業務実施細目」に沿って、７月と１月の献立表を作成してください。なお、各月のうち１週間分については、盛り付け例がわかるよう写真付きで提案してください。
（４）特別食への対応について
「食物アレルギー、宗教上の理由等で、常に食事制限のある寮生」「発熱等、突発的な病気を発症した寮生」「課外活動等で時間内に喫食できない場合」「寮イベント時の対応」に対する食事の提供について、どのような対応が可能か記載してください。
（５）運営管理体制について
給食費の徴収方法・管理体制について示してください。併せて、欠食による給食材料費等の返還制度について記載してください。
（６）給食費の料金設定について
仕様書に基づき、給食費の料金設定について記載してください。
（７）業務継続計画（BCP）・緊急時の食事提供体制について
災害、停電、断水、物流停止等の緊急時においても、寮生に対して最低限の食事提供を継続できる体制について記載してください。
（８）健康管理への配慮について
寮生の健康管理についてどのような配慮がなされているか記載してください。
（９）喫食率向上のための工夫について
喫食率を向上させるために、どのような工夫ができるか記載してください。
（10）寮生からの要望・意見への対応体制（強化）について
寮生からの要望等への対応方法について記載してください。

【学生食堂に関する事項】
（１）学生食堂及び売店業務に対する理解
教育機関における学生食堂業務に対する貴社の考えを記載してください。
（２）昼食提供の効率化
５０人の利用者に昼食をスムーズに提供するため、どのような工夫ができるか記載してください。
（３）献立基準および日替定食の献立作成能力
献立作成時の基準を記載するとともに、「学生食堂および売店業務実施細目」の条件を考慮して、７月の日替わり定食の献立表を盛り付け例がわかるよう写真付きで、１週間分提案してください。また、上記以外で提供可能なメニューがあれば、金額と併せて提案してください。
（４）利用者数増加のための工夫
利用者数を増やすためにどのような工夫ができるか具体的な方法を記載してください。
（５）学生食堂の利用者対応
利用者（学生及び教職員）からの要望等への対応方法について記載してください。

【売店業務に関する事項】
（１）売店業務に対する理解
教育機関における売店業務に対する貴社の考えを記載してください。
（２）サービスの向上
利用者数を増やすためにどのような工夫ができるか、取扱品目の品ぞろえや、料金設定の基準等について具体的に記載してください。
（３）利用者数増加のための工夫
利用者（学生及び教職員）からの要望等への対応方法について記載してください。

